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Menu I
70 zt/os.

Sledzik po krakowsku
Tradycyjny barszcz czerwony z domowymi uszkami :

3%5; Losos zapiekany w ziolowej panierce 2 pieczonymi ziemniakami
1 zasmazanymi buraczkami

Swigteczny piernik 2 sosem waniliowym

Kawa, wybor herbat

Soki owocowe, woda

Do wyboru: Grzaniec Galicyjski, kieliszek wina domowego

lub kompot z suszu
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Menu I1
85 zt/os.

Tatar z tososia z grzankg ziotowg
Aromatyczny zur wigilijny 2 jajkiem przepiorczym :

3%5; Pieczony indyk podany z ziemniakami 2 pieca 1 aromatycznymi
warzywami w ziotach

Szarlotka z brzoskwinig na kruchym ciescie z sosem angielskim

Kawa, wybor herbat

Soki owocowe, woda

Do wyboru: Grzaniec Galicyjski, kieliszek wina domowego

lub kompot z suszu




Menu II1
90 zt/os.

Sleds po japorsku

Lwowski barszcz czerwony z fasolg i kapustq

% Roladki drobiowe ze szpinakiem w sosie tymiankowym 2 puree 2 batatow

t brokutami duszonymi na masle
Sernik po krakowsku z sosem malinowym

Kawa, wybor herbat

Soki owocowe, woda

Do wyboru: Grzaniec Galicyjski, kieliszek wina domowego

lub kompot z suszu




Carpaccio z buraka z oliwg chrzanowg 1 fetq

Menu IV
110 zt/os.

Tradycyjna zupa grzybowa z lanym cistem :

3%: Filet z kaczki w pomaranczach z musem 2urawinowym

1 2temniakami Hasselback

Fondant czekoladowy

Kawa, wybor herbat

Soki owocowe, woda

Do wyboru: Grzaniec Galicyjski, kieliszek wina domowego

lub kompot z suszu




Menu V
135 zt/os.
Krem grzybowy z oliwg truflowg
Filet z tososia 2 sosem holenderskim, risotto 2 burakiem
i 1 Swiezq satatq
Przektadaniec makowo-biszkoptowy z sosem kawowym

Karp w galarecie 3%5
3%?; Plastry pieczonego schabu z morelami
Pieczona karkowka na zimno z czosnkiem
Galantyna drobiowa
Pasztet z musem zurawinowym
Satatka jarzynowa
Satatka z kurczakiem w sosie balsamico

Pieczywo mieszane, masto

Ciasto drozdzowe, szarlotka, sernik

Kawa, wybor herbat

Soki owocowe, woda, kompot z suszu
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Menu VI

140 zt/os.
Grzanka 2 kurkami 1 kozim serem

Barszcz czerwony z uszkami

Dorsz ze szparagami podany z ziemniakami au gratin

Orzechowy deser lodowy z sosem z wisni

Sledzie marynowane w oliwie i papryce
Plastry pieczonego schabu w auszpiku
Pieczona karkowka na zimno z czosnkiem
Rolada drobiowa z bakaliami
Pasztet mysliwski 2 musem Zurawinowym
Satatka ziemniaczana z aromatem tymianku
Satatka z kaszq peczak, burakiem i rukolg
Pieczywo mieszane, masto

Ciasto jogurtowe 2 owocami, makowiec, sernik

Kawa, wybor herbat

Soki owocowe, woda, kompot z suszu

N

[

L & B



\ SYMPOZJUM

)
/

Menu VII 3%:
100 zt/os.

Barszcz czerwony z pasztecikiem

Schab nadziewany suszonymi owocami
Dorsz duszony w sosie koperkowym
Pierogi z kapustq i grzybami
Ziemniaki pieczone

Kapusta zasmazana

Sledzie w dwdch odstonach
Terina chrzanowa z ogorkiem
Wybor polskich wedlin i kietbas
Satatka jarzynowa
Satatka grecka

Pieczywo mieszane, masto

Ciasto jogurtowe 2 owocami

Szarlotka

Kawa, wybor herbat

Soki owocowe, woda, kompot z suszu
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Menu VIII
110 zt/os.
Barszcz czerwony z pasztecikiem
Zupa grzybowa z tazankami

Faszerowany indyk w sosie Zurawinowym
Losos w sosie cytrynowym
Pierogi z kapustq i grzybami

Ziemniaki zapiekane w soli morskiej z tymiankiem

Marchew glazurowana z rozmarynem 3%2/
B%i Sledzie w brzoskwiniach i Smietanie

Migsa pieczone na zimno
Pasztet mysliwski z jatowcem 1 Zurawing
Satatka ziemniaczana z czerwong fasolg

Satatka z brokutami, fetq i kurczakiem

Pieczywo mieszane, masto

Ciasto drozdzowe

Sernik z sosem czekoladowym

Kawa, wybor herbat

Soki owocowe, woda, kompot z suszu
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Serdecznie zapraszamy do skorzystania z naszej Oferty Swigtecznej!
W razie pytan bgdz waqtpliwosci, pozostajemy do Panstwa dyspozycji.

55 zt/os.

Karp w galarecie
Plastry pieczonego schabu z morelami
Pieczona karkowka na zimno z czosnkiem
Galantyna drobiowa
Pasztet 2 musem Zurawinowym
Sledzie w Smietanie
Satatka jarzynowa
Satatka 2 kurczakiem w sosie balsamico

Pieczywo mieszane, masto

Ciasto drozdzowe, Makowiec, Sernik

Wino bankietowe 40zt
Wédka czysta 0,5 L. 4521
Gin / Rum 0,5 1. 652t
Whisky 0,5 1. 80zt
Wino / Wodka 0,51. 102t

Whisky/Gin/Rum 0,51. 152t

Dzial Sprzedazy i Marketingu
marketing@sympozjum.com.pl
+48 12 261 86 54, +48 12 261 86 07

HOTEL SYMPOZJUM **** & SPA
ul. Kobierzynska 47, 30-363 Krakow

H



